Tarif enfant -12ans : 35€

MENU DE

Tarif valable le 24 décembre 2019 au soir et le 25 décembre 2019 a midi

ENTREE
Le craquant de Foie Gras de Canard a I'abricot et aux figues séchées
Puis
Le Carpaccio de St-Jacques mariné dans un bouillon aux agrumes,
perles marines et acidulées

PLAT

La ballotine de volaille de Bresse roulée aux fruits secs,
sauce Banyuls et-fricassée de légumes oubliés

DESSERT

Blche de Noél de la Villa aux parfums de noisette
et fruits de la passion
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SELECTION DE VINS AU VERRE

Notre sommelier Franck Mauger vous propose sa sélection de vins au verre. - =
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- Rivesaltes Ambré pour le foie gras
- Néo Nervis Blanc Macabeu pour la Saint-Jacques
- Domaine du Bac rouge pour la volaille de Bresse
- Muscat de noél Mas Allart pour le dessert
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