
 

Prix net TTC service compris 

 

 

Menu du marché de la semaine  
Formule DUO le midi semaine 25 € 

Formule TRIO tous les midis et soirs 33 € 
 

Accord mets/vins sélectionné par notre Sommelier Franck Mauger 
 2 verres 12€ 
3 verres 18€ 

 
 

Entrées 
Emulsion de Panais, poitrine de porc séché, croûtons 

Ou 
Filet de Maquereau, déclinaison de betteraves 

 
 

Plats 
Truite confite à l’huile d’olive 

Mille-feuille de pomme de terre 
Ou 

Pot au feu, condiment Banyuls 
 
 

Desserts 
Finger praliné pistache 

ou 
Sablée, gelée pomme-cassis et crème légère 

 
 

 


