
 

Prix net TTC service compris 

 
 

Menu du marché de la semaine  
Formule DUO le midi semaine 25 € 

Formule TRIO tous les midis et soirs 33 € 
 

Accord mets/vins sélectionné par notre Sommelier Franck Mauger 
 2 verres 12€ 
3 verres 18€ 

 
 

Entrées 
Crème d’oseille, croustille de pommes de terre  

 
ou 

 
Tartare de veau aux noisettes   

 
Plats 

Pavé de cabillaud aux pleurotes, émulsion au romarin   
 

ou 
 

Filet mignon de porc, confit de Clémentine, mousse de choux fleur 
 
 

Desserts 
Baba maison aux fruits exotiques  

 
ou 

 
Douceur Yuzu, Gianduja noisette 


